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Gekochte Speisen sind warm zu halten! § Gekochte Speisen sind warm zu halten!

{ Die Temperatur gekochter Speisen H Die Temperatur gekochter Speisen
sollte bei mindestens 60°C (140°F) gehalten sollte bei mindestens 60°C (140°F) gehalten
werden. werden.

Gekihlte Speisen sind kihl zu halten!
Die Temperatur gekthlter Speisen
sollte bei hochstens 5°C (41°F) gehalten

werden.
Far weitere Informationen wenden Sie sich

Gekuhlte Speisen sind kihl zu halten!
Die Temperatur gekthlter Speisen
sollte bei hochstens 5°C (41°F) gehalten

werden.
Fir weitere Informationen wenden Sie sich

Absatz 3-501.16, Lebensmittelgesetz 1999 an lhre Absatz 3-501.16, Lebensmittelgesetz 1999 an lhre
lokale lokale
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